
SELEÇÃO DE PÃES, PATÊ DE CAVALA,
MANTEIGA, MANTEIGA DE CHOURIÇO
E TOMILHO, CAPONATA DE LEGUMES

VOL-AU-VENT, MOUSSE DE FOIS-GRAS,
CHUTNEY DE FIGO PINGO DE MEL E TRUFA

CARPACCIO DE BACALHAU FRESCO

GAROUPA AO VAPOR, ESPARGOS,
BABYCORN E CAVIAR DE ALGAS

TORNEDÓ AO MOLHO BORDELAISE
COM PURÉ DE AIPO E MAÇÃ

PUDIM ABADE DE PRISCOS ,
SORVETE DE BETERRABA

E FRUTOS VERMELHOS, LEMON CURD

menu degustação

POR PESSOA: 60€
HARMONIZAÇÃO DE VINHOS: +25€

IVA incluído à taxa legal  /  VAT included at the legal rate
Rua do Norte, nº 91 - 1200-284 Lisboa



menu degustação

POR PESSOA: 60€
HARMONIZAÇÃO DE VINHOS: +25€

IVA incluído à taxa legal  /  VAT included at the legal rate
Rua do Norte, nº 91 - 1200-284 Lisboa

BRIOCHE, PÃO DE MAFRA, MANTEIGA DOS 
AÇORES, MANTEIGA DE CITRINOS E 

BETERRABA, REQUEIJÃO COM MEL E ERVAS

VOL-AU-VENT, CREME DE CAJU
CASTANHAS, CHUTNEY DE FIGO

PINGO DE MEL E TRUFA

CREME DE ESPARGOS

CANNOLI, LEGUMES DA ÉPOCA
E MOUSSELINE DE NABO

COGUMELOS DO BOSQUE GLACEADOS, 
PURÉ DE ABÓBORA E MANDIOCA, TRUFA

PUDIM DE LARANJA,
SORVETE DE BETERRABA

E FRUTOS VERMELHOS, LEMON CURD

menu degustação
veg�tarIano


